Food Preparation Machines
Made in Sweden

CC-32/34
Kombi Kutter

* Schneidet, wiirfelt, schneidet
Julienne und Buntschnitt, reibt
Obst, Gemiise, trockenes Brot,
Kdse, Niisse und Pilze

* Hackt und zerkleinert Fleisch,
Fisch, Obst, Gemiise und Niisse

e Riihrt/mischt Sof3en,
Aromabutter,
Suppen, Dressings, Schwitzen,
Desserts, usw.

* bis zu 8o Portionen / Tag
2 kg / Minute
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Kleine Maschinen mit Potential

HALLDE’s Kombi Kutter sind fiir kleinere
Kiichen entwickelt worden. Die Modelle
CC-32 und CC-34 sind beide Gemiise-
schneider und Kutter in einer Maschine.
Die Maschinen sind aufgrund ihrer
Kompaktheit leicht aufzustellen und zu
versetzen. Sie haben robuste Griffe und
eine praktische, platzsparende Wand-
halterung (standardmifBig bei CC-34
und Sonderzubehor bei CC-32) fiir die
Schneidscheiben.

HALLDE Geschwindigkeitsregler

Das Modell CC-34 hat 4 Geschwindigkeit-
en “HALLDE 4-SPEED 2+2” (500, 800,
1450 und 2 650 U/min). Es wird autom-
atisch erkannt, ob die Gemiiseschnei-
der-Vorrichtung oder die Kuttervor-
richtung verwendet wird und stellt die
richtige Geschwindigkeit auto-matisch
ein “HALLDE AUTO-SPEED”. Das Modell
CC-32 hat 2 Geschwindigkeiten (500 und
1450 U/min).

Perfekte Hygiene

Die Maschinen haben glatte Ober-
flachen, abgerundete Ecken und keine
unnotigen Unterbrechungen, wohin
Reste eindringen und stecken bleiben

konnten. Fiir die schnelle Reinigung
sind alle abnehmbaren Bestandteile
leicht zu entfernen. Alle abnehmbaren
Teile konnen in der Spiilmaschine
gewaschen werden.

Material

Das Maschinengehduse besteht aus
Aluminium. Die Gemiiseschneider-
Vorrichtung besteht aus Polykarbonat
und der Behilter des Vertikal Kutte-
raufsatzes aus rostfreiem Stahl. Die
Messerklingen sind aus Messerstahl
hochster Qualitat und kénnen zum
Austausch oder Schleifen entfernt
werden.
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CC-32/34 Zubehor

Gemiiseschneider

Die Gemiiseschneider-Vorrichtung
gestattet schnelles, bequemes Ein-
fiillen mit beiden Handen. Sobald die
Einfiillplatte angehoben wird, stoppt
die Maschine und sobald die Einfiill-
platte wieder abgesenkt wird, lauft
die Maschine wieder an.

Die Gemiiseschneider-Vorrichtung hat
ein Einfillrohr (53 mm Durchmesser)
zur Verarbeitung von langlichen Nah-
rungsmitteln wie Gurken, Lauch, usw.

Sicherheitssysteme

Sobald die Gemiiseschneider-Vor-
richtung abgenommen wird, kann
die Maschine nicht mehr starten. So
besteht kein Risiko, dass die Messer
ungesichert starten.

Schneidwerkzeug fiir jeden Anlass

Die CC - Modelle schneiden und
reiben alles, von harten bis zu
weichen Produkten. Das Modell CC-34
kann auch wiirfeln, die es zu einem
einzigartigen Gerdt macht. Jedes
Messer und auch die Reibeplatten
kénnen ausgetauscht werden.

4erPackSchneidscheiben

3ERPACKSCHNEIDSCHEIBEN

Messerschutz
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Wandhalterung

Vertikal Kutter

Der 3 Liter Behdlter ist umgeben von
einem Dichtungsdeckel, welcher die
Verarbeitung von grof3en Mengen
von trockenen oder fliissigen Zu-
taten zuldsst. Das Vertikal Kutter-
modell CC-34 kann mit

2 Geschwindigkeiten betrieben
werden - 1 450 und 2 650 U/min.
Zusatzlich kann die PulsFunktion
verwendet werden, welche eine
bessere Kontrolle beim Hacken gibt.
Das Modell CC-32 arbeitet mit 1
Geschwindigkeit - 1 450 U/min und
hat keine PulsFunktion.

Smart Funktionen

Das Modell CC-34 hat ein paten-
tiertes Abstreifer System. So kdn-
nen Nahrungsmittel, wie z.B. Hack-
fleisch, leicht vom Deckel und von
den Wanden des Behilters entfernt
werden und der Schneidzone
wieder zugefiihrt werden, ohne
dass man die Maschine abschalten,
die Verarbeitung unterbrechen und
den Deckel entfernen muss.

Das Modell CC-34 hat keinen Ab-
streifer.
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Qualitats Schneidscheiben fiir perfekte Ergebnisse

CC-32/34 Schneidscheiben-Ubersicht

Standardschneid-
scheibe
8 mm, 10 mm

e Schneidet feste Produkte wie Wurzelgemdise.
o Wiirfelt in Verbindung mit dem passenden Wiirfelgitter.

Feinschnittscheibe
1, 1.5, 2, 4, 6, 15 mm

e Schneidet feste und weiche Produkte wie Wurzelgemiise, Paprika,
Zwiebeln, Lauch, Gurken, Apfel, Zitrusfriichte, Pilze, usw.

e Zerreif3t Salat und Kohl.

e Zerkleinert Zwiebeln mit dem passenden Wiirfelgitter.

e Wiirfelt in Verbindung mit dem passenden Wiirfelgitter.

Buntschnittscheibe e Zum Schneiden von geriffelten Scheiben aus Gurken, Karotten,
Zitronen, usw.

4.5 mm

Julienne

SChneidSCheibe e Zum Schneiden von Streifen (Julienne) aus Karotten, usw.

2X2, 2.5X2.5, 4.5X4.5, 6x6, 8x8,
10X10 mm

e Zum Schneiden von gebogenen Pommes aus Kartoffeln.

Wiirfelgitter

10X10, 15X15 mm

o Wiirfelt Wiirzelgemiise, Friichte, Kartoffel, Apfel, Gurken, usw. in
Kombination mit den passenden Standardschneidscheiben oder
Feinschnittscheiben.

Reibescheibe
1.5, 2, 3, 4.5, 6, 8,10 mm

e Reibt Karotten und Salat fiir Rohkostsalate.
e Reibt Niisse, Mandeln und trockenes Brot.

600007

Feinreibescheibe
Extra-Feinreibescheibe
Hartkdse-Reibescheibe

¢ Reibt Wurzelgemiise, trockenes Brot, Kdse, usw.

e Feinreibescheibe speziell fiir rohe Kartoffel.

e Extra-Feinreibescheibe speziell fiir Rettich, trockenes Brot, usw.
eHartkdse-ReibescheibespeziellfiirKasefiirPastagerichteoderPizze.
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Soft Dicing

8,10, 12,15 mm

e Das “Soft Dicing” Set besteht aus einer speziellen Schneidscheibe
und einem Wiirfelgitter. Besonders geeignet fiir das sanfte Wiirfeln
von weichen und komplizierten Produkten, wie Tomaten, Zwiebeln,
Erdbeeren, Bananen, usw.
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CC-32/34 Vertikal Kutter

Fischmousse

Aromabutter

Dressing

Zwiebeln

Krauterdle

Mandeln Schokolade

Mayonnaise Hackfleisch

Unsere Schneidscheiben-Ubersicht ist auch im Internet verfiigbar.

www.hallde.at
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Desserts
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Food Preparation Machines
Made in Sweden

CC-32/34 Kombi Kutter

® 2 in 1: Gemiiseschneider und Kutter in einer Maschine
¢ Grofie Halbmond-Einwurfoffnung

¢ Einfaches Schneiden, Wiirfeln, Reiben, Hacken

e Smart Funktion - patentierter Abstreifer am Modell CC-34
e Qualitats-Material

¢ Handliche Maschine mit leichter Reinigung

Maschine
® Motor: 1000 W, 4 Geschwindigkeiten (CC-34), 2 Geschwindigkeiten (CC-32) A
50-60 Hz 220-240V, 1-phasig, 50-60 Hz ce]

o Kraftiibertragung: wartungsfreier Zahnriemen

e Sicherheitssysteme: zwei Sicherheitsschalter

e Schutzart: IP34

e Steckdose: geerdet, 1-phasig, 10 A

e Sicherung: 10 A, verzogert

o Gerduschpegel LpA (EN31201): Schneiden 76 dBA, Hacken 82 dBA
* Magnetfeld: < 0.1 Mikrotesla
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Material o
e Maschinengehduse: Aluminium e Einwurfvorrichtung: Polykarbonat und Polyamid
e Auswerferplatte: Acetal e Behélter: Edelstahl e Messerbalken: Acetal
e Gehduse Vertikal Kutter: Polykarbonat e Abstreifer: Xylex \
e Schneidscheiben: Aluminium oder Acetal R
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® Messerklingen: Edelstahl

Kapazitat
e Gemiiseschneider-Vorrichtung: Volumen o,9 Liter, Hohe 185 mm, Durchmesser 170 mm

e Einfiillrohr Durchmesser innen: 53 mm
o Kutter Behilter: 3 Liter, Netto-Fliissigkeit 1,4 Liter (CC-34), 0,9 Liter (CC-32)

Schneidwerkzeuge

e Schneidscheiben Durchmesser: 185 mm e Messereinheit Durchmesser: 1770 mm
¢ Geschwindigkeiten CC-34: Gemiiseschneider 500 und 800 U/min. Vertikal Kutter 1.450 und 2.650 U/min.
¢ Geschwindigkeiten CC-32: Gemiiseschneider 5oo U/min. Vertikal Kutter 1.450 U/min.

Art der Zubereitung

¢ Schneidet, wiirfelt (CC-34), reibt, schneidet Julienne und Buntschnitt von Obst, Gemiise, trockenes Brot,
Kédse, Niisse, Pilze, usw.

e Hackt und zerkleinert Fleisch, Fisch, Obst, Gemiise und Niisse

o Riihrt/mischt Sof3en, Aromabutter, Suppen, Dressings, Schwitzen, Desserts, usw.

Anwendergruppe

® Restaurants, Imbisskiichen, Didtkiichen, Tagesheime, Altersheime, Catering Einrichtungen, usw.,
die bis zu 8o Portionen pro Tag zubereiten.

Nettogewicht Standards

® Maschinengehduse: 8,8 kg ¢ EU Directive 98/37/EEC, @

¢ Gemiiseschneidevorrichtung: 1 kg LVD 73/23 EEC, “ c€
o Vertikal Kutter Vorrichtung: 1,4 kg EMC 89/336/EEC uKas
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