Food Preparation Machines

Made in Sweden

RG-50
Gemise-
schneider

® Schneidet, wiirfelt,
schneidet Julienne und
Buntschnitt, reibt Obst,
Gemiise, trockenes Brot,
Kdse, Niisse und Pilze

e Tischmodell im robusten
Design fiir kleinere Kiichen

* bis zu 80 Portionen/Tag
2 kg /Minute

Gemiiseschneider



RG-50 Zubehor

3ER PACK SCHNEIDSCHEIBEN

Ergonomisch in allen Stufen

RG-50 ist der kompakteste
Gemiiseschneider von HALLDE.

Das Modell RG-5o ist fiir kleinere
Kiichen entwickelt worden und mit
seinem kompakten Design sehr leicht
aufzustellen und zu versetzen. Das
Modell ist ein Tischgerdt und kann
direkt am Arbeitstisch verwendet
werden, welches durch die geringe
Hohe die Arbeit erleichtert.

Sicher und Schnell

Dank der automatischen Start und
Stopp Funktion erledigen Sie lhre
Schneidarbeiten in kiirzester Zeit.
Sobald die Driickerplatte iiber der
Einfiilloffnung steht, beginnt der
Schneidevorgang und die Maschine
stoppt, sobald die Driickerplatte von
der Einfull6ffnung weg ist.

Sicherheitssysteme

Sobald die Gemiiseschneider-Vor-
richtung abgenommen wird, kann
die Maschine nicht mehr starten. So
besteht kein Risiko, dass die Messer
ungesichert starten.

Perfekte Hygiene

Das Modell RG-50 hat glatte Ober-
flachen, abgerundete Ecken und keine
unndtigen Unterbrechungen, wohin
Reste eindringen und stecken bleiben
konnten.

Einfache Reinigung

Fiir die schnelle Reinigung sind alle
abnehmbaren Bestandteile leicht zu
entfernen. Alle abnehmbaren Teile
konnen in der Spiilmaschine ge-
waschen werden.

Material

Das Maschinengehduse

besteht aus robusten Metall,

die Einwurfvorrichtung und die
Driickerplatte bestehen aus starkem
Polykarbonat. Die Messerklingen sind
aus Messerstahl hochster Qualitat
gefertigt und kdnnen zum Austausch
oder Schleifen entfernt werden.

v

Messerschutz

Wandhalterung

Leicht zu bewegen

Die geringe Grof3e hat viele Vorteile.
Das Modell RG-50 benétigt kaum
Platz und ist durch die robusten
Griffe einfach zu tragen.

Hochstmogliche Zuverldssigkeit

Der starke Motor hat eine hohe
Drehkraft und wird durch einen
selbst gespannten Riemen anget-
rieben. Die Geschwindigkeit des
Motors regelt sich selbst, die das
Modell RG-50 zu einer sicheren
Maschine macht, unabhdngig
welche Produkte geschnitten
werden.

Schneidwerkzeug fiir jeden
Anlass

Das Modell RG-50 schneidet und
reibt alles, von harten bis zu
weichen Produkten. Jedes Messer
und auch die Reibeplatten kdnnen
ausgetauscht werden.

Perfekte Ergebnisse

Die Rotationsgeschwindigkeit der
Schneidscheiben ist fein abgestimmt
und durch den Schliff der Messer-
klingen, werden perfekte Ergebnisse
garantiert.

-

Biirste
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Food Preparation Machines
Made in Sweden

RG-50 Gemiiseschneider

e Grof3e Halbmond-Einwurféffnung
e Kompaktes, platzsparendes Tischmodell.

e Einfache Staffelung von Tomaten, Zwiebeln, usw. fiir exaktes Schneiden

® Hohe Drehkraft durch selbst spannenden Riemen.
e Maschinengehduse komplett aus Metall mit praktischen Griffen.

Maschine

® Motor: 0.25 kW, 1 Geschwindigkeit, 220-240V, 1-phasig,
50-60 Hz

e Kraftiibertragung: wartungsfreier Zahnriemen

e Sicherheitssysteme: zwei Sicherheitsschalter

e Schutzart: IP34

e Steckdose: geerdet, 1-phasig, 10 A
e Sicherung: 10 A., verzogert LN
e Gerduschpegel LpA (EN31201): Schneiden 76 dBA
* Magnetfeld: < 15 Mikrotesla

5
465

Material

150

e Maschinengehduse: Eloxierte und polierte
Aluminiumlegierung

e Einwurfvorrichtung: Polykarbonat and Polyamide

e Auswerferplatte: Acetal

e Schneidscheiben: Aluminiumlegierung oder Acetal

® Messerklingen: rostfreier Stahl

Einfiillvorrichtung

e Einwurfvorrichtung: Volumen o.9 Liter
Hohe 185 mm, Durchmesser 170 mm
e Einfiillrohr Durchmesser innen: 53 mm

Schneidwerkzeuge

e Durchmesser: 185 mm
» Geschwindigkeit: 400 U/min (50 Hz), 480 (60 Hz)

Art der Zubereitung

e Schneidet, wiirfelt, reibt, schneidet Julienne und Buntschnitt von Obst, Gemiise,
trockenes Brot, Kdse, Niisse, Pilze, usw.

Anwendungsgruppen

¢ Restaurants, Imbisskiichen, Didtkiichen, Tagesheime, Altersheime, Catering
Einrichtungen, usw. die bis zu 8o Portionen pro Tag zubereiten.

Nettogewicht Standards

e Maschine: 13 kg ¢ EU Directive 98/37/EEC, LVD 73/23 EEC,
e Schneidscheiben: 0.5 kg EMC 89/336/EEC

LUGAMA

Vertriebsges.m.b.H.

A - B5T0 Mauterndorf, Markt 384
Tel.: +43 (0]6432/7704-0 Fan -13
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AB Hallde Maskiner P.0.Box 1165 SE-164 26 Kista Sweden

e Phone: +46 8 587 730 00 ® Fax: +46 8 587 730 30 ® www.hallde.com e info@hallde.com

Alle Rechte, technische Anderungen und Druckfehler vorbehalten.
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