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Gemüse-
schneider

  Schneidet, würfelt, 
schneidet Julienne und 
Buntschnitt, reibt Obst, 
Gemüse, trockenes Brot, 
Käse, Nüsse und Pilze

  Tischmodell im robusten  
Design für kleinere Küchen 

 bis zu 80 Portionen/Tag 
   2 kg /Minute
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Ergonomisch in allen Stufen
RG-50 ist der kompakteste 
Gemüseschneider von HÄLLDE. 
Das Modell RG-50 ist für kleinere 
Küchen entwickelt worden und mit 
seinem kompakten Design sehr leicht 
aufzustellen und zu versetzen. Das 
Modell ist ein Tischgerät und kann 
direkt am Arbeitstisch verwendet 
werden, welches durch die geringe 
Höhe die Arbeit erleichtert.

Sicher und Schnell
Dank der automatischen Start und 
Stopp Funktion erledigen Sie Ihre 
Schneidarbeiten in kürzester Zeit. 
Sobald die Drückerplatte über der 
Einfüllöffnung steht, beginnt der 
Schneidevorgang und die Maschine 
stoppt, sobald die Drückerplatte von 
der Einfüllöffnung weg ist.

Sicherheitssysteme
Sobald die Gemüseschneider-Vor-
richtung abgenommen wird, kann 
die Maschine nicht mehr starten. So 
besteht kein Risiko, dass die Messer 
ungesichert starten.

Perfekte Hygiene
Das Modell RG-50 hat glatte Ober-
flächen, abgerundete Ecken und keine 
unnötigen Unterbrechungen, wohin 
Reste eindringen und stecken bleiben 
könnten. 
 

Einfache Reinigung 
Für die schnelle Reinigung sind alle 
abnehmbaren Bestandteile leicht zu 
entfernen. Alle abnehmbaren Teile 
können in der Spülmaschine ge-
waschen werden. 

Material
Das Maschinengehäuse 
besteht aus robusten Metall, 
die Einwurfvorrichtung und die 
Drückerplatte bestehen aus starkem 
Polykarbonat. Die Messerklingen sind 
aus Messerstahl höchster Qualität 
gefertigt und können zum Austausch 
oder Schleifen entfernt werden.

Leicht zu bewegen
Die geringe Größe hat viele Vorteile. 
Das Modell RG-50 benötigt kaum 
Platz und ist durch die robusten 
Griffe einfach zu tragen.

Höchstmögliche Zuverlässigkeit
Der starke Motor hat eine hohe  
Drehkraft und wird durch einen 
selbst gespannten Riemen anget-
rieben. Die Geschwindigkeit des 
Motors regelt sich selbst, die das 
Modell RG-50 zu einer sicheren 
Maschine macht, unabhängig 
welche Produkte geschnitten 
werden.

Schneidwerkzeug für jeden 
Anlass
Das Modell RG-50 schneidet und 
reibt alles, von harten bis zu 
weichen Produkten. Jedes Messer 
und auch die Reibeplatten können 
ausgetauscht werden.

Perfekte Ergebnisse
Die Rotationsgeschwindigkeit der 
Schneidscheiben ist fein abgestimmt 
und durch den Schliff der Messer-
klingen, werden perfekte Ergebnisse 
garantiert.

Wandhalterung Bürste

RG-50 Zubehör

3er Pack Schneidscheiben Messerschutz
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Food Preparation Machines
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Maschine

Material

Aluminiumlegierung

Einfüllvorrichtung

Schneidwerkzeuge

Art der Zubereitung
 

trockenes Brot, Käse, Nüsse, Pilze, usw.

Anwendungsgruppen
  Restaurants, Imbissküchen, Diätküchen, Tagesheime, Altersheime, Catering  
Einrichtungen, usw. die bis zu 80 Portionen pro Tag zubereiten.

Nettogewicht Standards

RG-50 Gemüseschneider
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