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  Mixen, Rühren, Schlagen,  
Hacken und Pürieren

  Zubereiten von Dressings, 
Soßen, Kräuterölen, 
Mehlschwitzen, Teige, 
Mayonnaise, Suppen, Desserts, 
Milchshakes, Cocktails, usw.

  Für Restaurants, Bars, 
Diätküchen, Krankenhäuser, 
Schulen, Catering, usw.

  Behälter mit 4 Liter 
Fassungsvermögen und 
starkem 1.350 Watt Motor



Food Preparation Machines

SB-4 Mixer
 

klappbaren Deckelhalter mit Sicherheitsschalter.

stattet.

Nettogewicht Standards

Maschine
W, 220—240 V

IP34

Material

 

C) Polypropylene
 

Behälter

 
montierter Messereinheit in der Spülmaschine reinigen.

Geschwindigkeiten
 

 

Art der Zubereitung

 

Anwendergruppen

 


