Food Preparation Machines
Made in Sweden

SB-4
Mixer

* Mixen, Riihren, Schlagen, ]
Hacken und Piirieren

e Zubereiten von Dressings, .x
Sof3en, Krauterolen,
Mehlschwitzen, Teige,

Mayonnaise, Suppen, Desserts,
Milchshakes, Cocktails, usw.

e Fiir Restaurants, Bars,
Diatkiichen, Krankenhduser,
Schulen, Catering, usw.

* Behilter mit 4 Liter
Fassungsvermdgen und
starkem 1.350 Watt Motor



Food Preparation Machines

SB-4 Mixer

* Fiir schnelles Offnen/SchlieBen, sowie sichere Anwendung, liegt der Deckel in einem hoch-
klappbaren Deckelhalter mit Sicherheitsschalter.

e Der Behdlter lasst sich mit montierter Messereinheit in der Spiilmaschine reinigen.

e Geschwindigkeitsschalter fiir stufenlose Einstellung der Drehzahl von 700 bis 15.000
U/min mit separatem Schalter fiir SprinterPulsFunktion (HALLDE SPF) fiir unmittelbares
Hochschalten auf 15.000 U/min, auch wahrend des Betriebes.

e Der Behdlter ist schlagfest, sehr leicht, durchsichtig und mit zwei stabilen Griffen ausge-
stattet.

Maschine

* Motor Alternative 1: 1350 W, 220—240 V, 1-phasig, 50/60 Hz

e Thermischer Motorschutz mit automatischer Riicksetzung

e Sicherung im Sicherungskasten: min. 10 A

e Elektronische Drehzahlregelung fiir weichen Start und gleichmé&fiigen Lauf bei jeder Belastung
e Kraftiibertragung: wartungsfreier Zahnriemen

e Sicherheitssystem: mechanischer Sicherheitsschalter

e Schutzklasse: IP34

e Schallpegel LpA (EN31201): < 84 dB(A)

Material

® Maschinengehduse: Aluminiumlegierung
e Behalter und Dosierer: exklusives, duBerst schlagfestes und
temperaturbestandiges (115 °C) Polysulfon
¢ Deckel: schlagzdhes und temperaturbestandiges (115 °C) Polypropylene
® Messereinheit: Messerblétter aus Messerstahl hochster Qualitédt. Achse (wartungsfrei)
aus Edelstahl. Kugellager (gekapselt und wartungsfrei) aus Edelstahl D
e Antriebsrdder des Behdlters und Maschine: Stahlverstdrktes Acetal

Behalter

e [nhalt: 4 Liter

® Messereinheit: extra lange Messer (72 mm von Spitze zu Spitze)

e Deckel: dicht schlieBend mit Einfiill6ffnung (Durchmesser 26 mm)

¢ Dosierer: 100 ml T

e Der Behilter (inkl. Messereinheit, Deckel und Dosierer) ldsst sich bei
montierter Messereinheit in der Spiilmaschine reinigen.
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Geschwindigkeiten

e Geschwindigkeitsschalter fiir stufenlose Einstellung der Drehzahl von
700 bis 15.000 U/min, auch wihrend des Betriebes

e Separater Schalter fiir SprinterPulsFunktion (HALLDE SPF), fiir unmittelbares
Hochschalten auf die Hochstgeschwindigkeit, auch wahrend des Betriebes.

Art der Zubereitung

e Mixen, Riihren, Schlagen, Hacken und Piirieren
e Zubereitung von Dressings, Krdauterdlen, Sof3en, Mehlschwitzen, Teig,
Mayonnaise, Suppen, Desserts, Milchshakes, Cocktails, Fruchtsafte, usw.

Anwendergruppen
e Restaurants, Bars, Krankenhduser, Schulen, Catering Einrichtungen, Kaufhduser, usw.

Nettogewicht Standards

e Maschine inkl. Deckel: 5.7 kg e EU Directive 89/392/EEC @ H C€
* Behiélter: 0.9 kg * NSF Standard 8
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